
MENÙ

PULLED PORK* € 4,5
Sfilacciato di carne di maiale aromatizzato e cotto lentamente 
al barbecue fino a raggiungere una temperatura pari a 92°C, con  
aggiunta di formaggio cheddar,  il tutto racchiuso in una
panatura croccante

ALETTE DI POLLO € 44 (PZ)

PATATINE* € 3

CHEESE* € 4,5
Formaggio filante panato servito con confettura di mele

CHICKEN STRIPS* € 4,5
Filetti di pollo panati, serviti con salsa agrodolce piccante

CALZONE AL FORNO € 8
- Melanzane, pomodori, ricotta, provola e basilico
- Provola, friarelli, ricotta e salsiccia
- Pera, ricotta, miele, speck e noci

BRUSCHETTA AL POMODORO € 2,5

BRUSCHETTE
- Cacio e pepe
- Friarielli, salsiccia e provola
- Lardo di colonnata e funghi porcini
- Speck, ricotta, miele e noci
- Vegetariana
- Stracciata e pomodorini confit
- BURINA: Salsiccia spalmata

€ 3,5

FIDASSE

DE PIÙ
Magnà

è bene

SFIZIOSITà
Le

classicii

LE NOSTRE SPECIALITA VENGONO FRITTE CON OLIO DI SEMI DI GIRASOLE ALTOLEICO

*PRODOTTO CONGELATO/ABBATTUTO

I nostri prodotti possono contenere contenere lieviti, soia, latte, gusci, uovo.

TAGLIERE € 12
Affettati e formaggi



MENÙ

Fritti

CROCCHETTONE PORCHETTA € 4
Crocchetta di patate farcita con porchetta, burrata PUGLIESE,
citronette all’arancia e olio EVO.

CROCCHETTONE AL POLPO € 4
Crocchetta di patate farcita con burrata polpo e crema
di prezzemolo

6 (PZ)

TONNARELLO CARBONARA* € 3.5
Pasta fresca mantecata con crema all’uovo, crema al pecorino 
romano, guanciale e spolverata di pepe nero, il tutto racchiuso 
in una panatura dorata 

TONNARELLO CACIO E PEPE* € 3.5
Pasta fresca mantecata con pecorino romano e spolverata di 
pepe nero, il tutto racchiuso in una panatura croccante

TONNARELLO AMATRICIANA* € 3.5
Pasta fresca mantecata con sugo all’amatriciana, pecorino 
romano, spolverata di pepe nero il tutto racchiuso in una 
panatura croccante

CROCCHETTONE MORTADELLA € 4
Crocchetta di patate farcita con mortadella ARTIGIANALE, burrata 
PUGLIESE e cascata di pistacchio di BRONTE, olio EVO

SUPPLÌ CLASSICO € 2
Supplì di riso con pomodoro cotto lentamente con soffritto e 
cuore di fior di latte

CROCCHETTA € 2
Patate bollite e speziate con cuore di fior di latte, il tutto 
avvolto in una panatura croccante

FIORI DI ZUCCA* € 4
Fiore di zucca ripieno con fior di latte e alici, avvolto in una 
pastella croccante

CROCCHETTONE POMODORO SECCO € 4
Crocchetta di patate farcita con pomodoro secco CALABRO, 
crema di basilico, burrata PUGLIESE e olio EVO BOCCONCINI DI BACCALA’* € 4,5

Serviti con crema di ceci e rosmarino

OLIVE ASCOLANE* € 3,5

SCROCCHIANO...
Fidate!

LE NOSTRE SPECIALITA VENGONO FRITTE CON OLIO DI SEMI DI GIRASOLE ALTOLEICO

*PRODOTTO CONGELATO/ABBATTUTO

I nostri prodotti possono contenere contenere lieviti, soia, latte, gusci, uovo.

CROCCHETTONE AL PULLED PORK € 4
Crocchetta di patate farcita con pulled pork, guanciale
e cheddar



MENÙ

PROF
 

IL CARPACCIO* €

 

15
Taglio di manzo marinato con pepe e limone, porcini saltati in padella,
scaglie di grana 24 MESI e rucola

IL TENTACOLO €

 

15
Polpo, patate al forno, crema di prezzemolo, limone, burrata PUGLIESE 
 e fior di latte

LA PORCHETTA €
 
14

Patate al forno con porchetta e riduzione di barolo

LA MORTADELLA €

 

14

LA MOJITO € 10Fior di latte con crema di pecorino romano DOP, guanciale 
croccante di AMATRICE, profumo di menta e scorza di lime 

LE  NOSTRE SPECIALITÀ VENGONO 
CONDITE CON OLIO FLAMINIO EVO, 

E I NOSTRI INGREDIENTI 
SONO DI PRIMA SCELTA BIO 

MADE IN ITALY DI PICCOLE AZIENDE. 

Del 

Mortadella ARTIGIANALE,  pistacchio di BRONTE, burrata PUGLIESE 
e fior di latte

CLASSICHE
FOCACCIA € 4
Bianca con rosmarino e olio FLAMINIO

ROSSA € 5
Salsa al pomodoro, origano CALABRO 

MARGHERITA € 6
Salsa al pomodoro, fior di latte

PATATE E MOZZARELLA € 7
Patate al forno e fior di latte

PATATE E SALSICCIA € 7
Patate al forno, salsiccia alla griglia e fior di latte

CROSTINO € 7
Prosciutto cotto e fior di latte

BOSCAIOLA € 7
Funghi champignon, salsiccia alla griglia e fior di latte

ZUCCHINE E MOZZARELLA € 7
Zucchine alla griglia, fior di latte e prezzemolo

Le

Pizze tonde/Pinse

I nostri prodotti possono contenere contenere lieviti, soia, latte, gusci, uovo.



NUN VEDO..

NUN PARLO
nun sento...
MA 
MAGNO,

TANTO

FREDDELe
CICORIA BUFALA E ACCIUGHE € 10
Cicoria ripassata, acciughe di sciacca, bufala CAMPANA e fior
di latte.

ZUCCHINE E BURRATA € 10
Zucchine grigliate, burrata PUGLIESE, pomodoro confit e prezzemolo

GAMBERETTI € 10
Salsa al pomodoro, insalata gamberetti, maionese, pomodoro confit 
polpa di granchio e prezzemolo

BRESASOLA RUCOLA € 10
Bresaola, rucola, scaglie di grana padano e fior di latte.

PACHINO BUFALA € 10
Salsa al pomodoro, pachino, bufala CAMPANA e basilico

MARINARA € 10
Pomodori confit, acciughe di SCIACCA e olio marinato

WURSTEL E PATATINE € 7
Salsa al pomodoro, wurstel, patatine fritte e fior di latte

DIAVOLA € 8
Salsa al pomodoro, fior di latte, ventricina e prezzemolo

FIORI E ACCIUGHE € 8
Fiori di zucca, fior di latte, acciughe di SCIACCA e prezzemolo

FIORI E BACON € 8
Fiori di zucca, fior di latte e bacon

SPECIALILe

FRIARELLI SALSICCIA € 8
Friarielli ripassati in padella, fior di latte e salsiccia a griglia

CICORIA SALSICCIA € 8
Cicoria ripassata, fior di latte e salsiccia alla griglia

VEGETARIANA € 8
Verdure grigliate di stagione con fior di latte e olio marinato

PEPERONI € 9
Salsa al pomodoro, salsiccia alla griglia provola e peperoni grigliati

CARBONARA € 9
Crema d'uovo e pecorino romano, guanciale croccante,  
spolverata di pepe nero e fior di latte

AMATRICIANA € 9
Salsa al pomodoro, pecorino romano, guanciale croccante,
e spolverata di pepe nero

CACIO E PEPE € 9
Crema di pecorino romano, spolverata di pepe nero e fior di latte

GRICIA € 9
Crema di pecorino romano, guanciale croccante, spolverata di 
pepe nero e fior di latte

ROMANA € 9
Cicoria ripassata, guanciale croccante e crema di pecorino 
romano

PORCINI € 10
Porcini saltati in padella, fior di latte e salsiccia alla grigla

CAPRICCIOSA € 10
Salsa al pomodoro, funghi champignon, fior di latte,
prosciutto crudoi, carciofini, uovo sodo, olive nere 

PARMIGIANA € 8
Salsa al pomodoro, melanzane grigliate, fior di latte e grana padano

PATATE E NDUJA € 8
Fior di latte, provola, patate al forno, Nduja Calabra e prezzemolo

CRUDO E GRANA € 11
Prosciutto crudo di Parma, scaglie di Grana Padano, rucola
pachino Confit e bufala Campana

PANCETTA E STRACCHINO € 10
Fior di latte, stracchino e pancetta arrotolata

PATATE E PANCETTA € 10
Patate al forno, fior di latte, pancetta arrotolata e Grana
Padano grattugiato

I nostri prodotti possono contenere contenere lieviti, soia, latte, gusci, uovo.



MENÙ

ER SOMARO €
 
12

Hamburger di scottona, melanzane grigliate, stracciata, 
pomodoro secco e pesto di basilico

NON CLASSIFICATO €
 
12

Sovraccoscio di pollo con panatura speziata croccante, iceberg 
e maionese al pepe

SOTTOBANCO €
 
12

Hamburger di scottona, speck alla piastra, salsa remouled, 
scaglie di grana,  pomodoro confit e rucola  

SUPPLENTE €
 
12

Hamburger di scottona, patate alla piastra, provola, cicoria 
ripassata, crema di ‘nduja e burrata

RIPETENTE €

 

12
Hamburger di scottona, iceberg, pomodoro a fette, ketchup e 
maionese

VERIFICA €
 
12

Hamburger di scottona, crema d'uovo, crema di pecorino, 
guanciale croccante e pepe

SOSTEGNO €

 

15
Doppio hamburger, bacon, chedder e salsa burger

BISTECCA AL PIATTO € 19
300 gr. con contorno

BISTECCA CON OSSO € 28 ARROSTICINI € 75 (pz)
500 gr. con contorno

I nostri prodotti possono contenere contenere lieviti, soia, latte, gusci, uovo.

CE PENSAMO NOI A TE ...

Contorno
COMPRESO

CONTORNO ESCLUSO

ULTIMO BANCO € 15
Hamburger di scottona, cheddar, pulled pork, guanciale, anelli 
di cipolla croccante e salsa burger 



MENÙ

 casa
TIRAMISÙ € 5
CHEESECAKE SCOMPOSTA € 5
TORTINO

              Con cuore caldo di cioccolato
€ 5

SBRICIOLATA € 5

 

 

 

 

WAFFLE € 5

I nostri prodotti possono contenere contenere lieviti, soia, latte, gusci, uovo.

C’avevo n’lato

ma l’ho magnatoDORCE,
...

pe’vive
CHI BEVE

MAGNA
pe’ magna

ACQUA NATURALE/FRIZZANTE  1L € 2.5
COCA COLA VETRO 33CL  € 2.5
FANTA VETRO 33CL  € 2.5
CHINOTTO € 2.5

PAULANER BIONDA    33CL  € 3
PAULANER BIONDA 50CL  € 4.5
MORETTI IPA 40CL  € 6
SLALOM 25CL  € 3.5
SLALOM 40CL  € 6



MENÙ

I nostri drink
BEVEMOCE SU

DRINKamari
€ 3

GENZIANA
LIMONCELLO
MONTENEGRO
AMARO DEL CAPO
JAGERMEISTER
GRAPPA BARRICATA
UNICUM
MIRTO

€ 3
€ 3
€ 3

€ 3
€ 3
€ 3
€ 3

PROSECCO
SPRITZ
Prosecco, Aperol/Campari

MOJITO
Rum, Menta, Lime, Zucchero di canna

MOJITO SPECIAL
Rum, Menta, Lime, Zucchero di canna
Fragola/Passion fruit/Cocco

CAIPIROSKA
Vodka, Lime, Zucchero di canna,
Fragola/Passion fruit/Cocco

€ 5
€ 5

€ 5

€ 5

€ 5

€ 5

GIN

€ 5

NEGRONI
Gin, Campari, Vermouth

SBAGLIATO
Prosecco, Campari, Vermouth

MARGARITA
Tequila, Triplesec, Lime
Fragola/Passion fruit/Cocco

COSMOPOLITAN
Vodka, Triplesec, Lime, Succo di Cranberry

Rum, Menta, Lime, Zucchero di canna
€ 5

€ 5

€ 5

€ 5

analcolici
€ 5VIRGIN MOJITO

Soda, Menta, Lime, Zucchero di canna
Fragola/Passion Fruit/Cocco

VIRGIN PINACOLADA
Succo di Ananas, Cocco, Lime

SHIRLEY TEMPLE
Ginger Ale, Lime, Sciroppo di Granitina

FRUTTATO
Frutta a piacere

€ 5

€ 5

€ 5

DRINK

DRINK
alcolici

HUGO
Prosecco, fiori di sambuco e
foglie di menta




